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TAHINLI KITIR COREK

9 adet baklavalik yufka

1 - 1,5 su bardagi tahin

1 ¢corba kasesi ceviz veya findik

6 corba kasi§i toz seker

Pudra sekeri (lizerini siislemek igin)
50 gram yagi

Cevizi rondo yardimiyla biraz iri olacak sekilde ¢ekin. Baklavalik yufkalarin G¢ tanesini Gst Uste koyun.
Tereyagini bir tavada eritin. En Ustteki yufkaya iki veya ¢ gorba kagigi kadar tahin ve eritilmis tereyadi koyup bir
firca yardimiyla her tarafina siriin. Uzerine ikiser corba kasidi toz seker ve ceviz i¢ini her tarafina esit sekilde
serpin. Yufkayi rulo seklinde sikica sarip verev sekilde alti parcaya boélin. Diger yufkalar da tger Uger Ust Uste
koyup ayni islemleri tekrarlayin. Yagl kagit serilmis tepsiye dizin ve 180 derecelik firinda tzeri kizarana kadar
pisirin. Firindan ¢ikar gikmaz Gzerlerine pudra sekeri serpin.
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