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TAHINLI KETE

Hllya Arabaci

1 paket yas maya

1 su bardagi ilik su

1 su bardag ilik sit

1 su bardagi siviyag

3 yemek kasigi toz seker
1 yumurta aki

1 tath kagigi tuz aldigi kadar un
Iciigin:

Tahin

Seker

Margarin

Ceviz

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Hamuru hazirlayip sicak bir yerde 1 saat mayalandiralim. Daha sonra 8'e bdlelim. Servis tabagi blyUkliginde
aclp elimizle her yerine yumusak margarin sirelim. Firca yardimiyla tahin striip seker serpelim. Daha sonra
hamuru rulo yapip iki ucunu birbirinin ters tarafina dogru bikelim. Sonra gul béredi gibi dolayip ucunu alta
getirelim. Elimizle tGzerine hafif¢ce bastiralim. Yumurta sarisi strtp 180 derecede pisirelim.
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