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TAHINLI KETE

1 kg un

250 gr margarin

4 yumurta

1 maya

4 yemek kasig seker
1 su bardagi siviyag
1 cay bardadi seker
5 kaslk tahin

Ceviz

Tuz

Oncelikle hamur malzemelerini ekleyip yumusak bir hamur elde edin ve kabarmasi igin dinlenmeye birakin.
Tabhinli harcin yapimi: Hamur mayalanirken bir yandan da bir tavaya siviyagi, tahini, sekeri ekleyip karigtirdiktan
sonra katilagana kadar un ekleyip karistirin. Helva kivamina gelince sogumasi igin kenara alin. Hamurumuzu
buyik bezelere bdlelim. Elimizle agalim ve i¢ine erimis margarin sirelim. Diger yandan istege gore cevizimizi
biraz sekerle karigtiralim. Agip yagladigimiz hamurumuzun Uzerine serpelim. Hamuru rulo yapalim. 10 cm
uzunlugunda keselim.Ortasina bastirip hazirladigimiz tahinli helvamizdan ekleyelim. Kenarlardan toplayip
kapatalim ve ters gevirelim, Uzerine yumurta sirelim ve susam ekelim. 180 derecede pisirmeye verelim.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 07.03.2024
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