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TAHINLI KELEBEK COREK

1 su bardag ilik sit

2 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigi kuru maya
2 adet yumurta

4 yemek kasigi margarin
4 su bardagi un

1 tath kagig tuz

Iciigin:

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi krema

1 cay bardagi to seker

1 cay bardagi dévilmus ceviz

Oncelikle derince bir kaseye siitil, mayayi ve toz sekeri koyup 10 dakika kdplrmesi igin bekleyin. Yogurma
kabina unu, mayal karisimi, margarin, yumurta ve bir tutam tuzu ekleyip yodurmaya baslayin. Ele yapigsmayacak
kivamda bir hamur elde ettikten sonra Gzerini nemli bir bez ile 6rtlp 1lik bir ortamda yaklasik 1 saat kadar
mayalanmaya birakin.Bu esnada i¢ harcini hazirlamak igin ayri bir kaba gerekli malzemeleri koyup iyice
karnstinn. Hamurunuz biraktiginizin iki katina ¢iktiginda mayalanma iglemi bitmis demektir. Hamurdan cevizden
az buyUk parcgalar koparip pasta tabagi blyukliginde agin ve i¢ harcinizdan 1 yemek kasigini ortasina koyup
her yanina yayin. Rulo seklinde sarip karsilikli uglarini kivirip ters gevirin. Ortasinda yaklasik 2 cm lik bir bogluk
kalacak sekilde karsilikl kesin ve kestiginiz kisimlari digsa dogru kivirin.dnceden 200 derecede isitilmig firinda
pisirin pisince Hamurunuz kelebek seklini alacak.
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