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TAHINLI KEK

1 paket margarin

2 su bardag toz seker

1 su barda@ yodurt (veya yarisi sit konabilir)
3 su bardagdi un

1 paket kabartma tozu

3 adetr yumurta

5 yemek kasi@i tahin (2'si hamurun Gzerine)
Yeteri kadar susam

Sekerle yumurtalari krema gibi olana dek iyice girpiyoruz. Yagi tavada eritiyoruz ve yavasga akitarak bir yandan
mikser ile ¢irpmaya devam ediyoruz. Yogurt veya yogdurt-sit karigsimini ve 3 yemek kagigi tahini ilave edip
karigtirdiktan sonra unu kabartma tozu ile karigima ekleyip ancak birlegsecek kadar karigtiryoruz. Yaglanmig ve
unlanmis genis tepsiye doklp yayin. Ustline susam serpistiriyoruz. 175 C dereceli firinda kizarip kurdan
batirdigimizda temiz ¢ikana kadar pisiriyoruz. Bu arada kalan tahini biraz toz seker dirilecek kivama gelecek
kadar su ilavesi ile karigtiriyoruz. Kekimizi firndan ¢ikinca, sicakken fir¢a ile kekin tstline bu karigimi striip
sogumaya birakiyoruz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 10.07.2023
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