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TAHINLI KEK

https://www.sokeun.com/

3.5 su barda@ S6ke® un

2 su bardagi tahin

3 su bardagi st

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi ceviz

1 su bardadi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
2 tath kasigi targin

1 tath kasigi kabartma tozu

2 adet yumurta

1.Firini 160°C'ye isitin.

2.Yumurtalari bir kase igerisinde ¢irpin. Siit ile gekeri ayri bir kasede iyice karigtirip, sirasiyla tahin ve girpilmig
yumurtalar ekleyin. Diger tarafta eleyeceginiz S6ke® Un'a kalan malzemeleri ekleyip karistirin. Iginde S6ke®
Un bulunan karigimi, diger karigima ekleyin ve orta boy yuvarlak bir kek kalibina dokin.

3. Onceden isittiginiz firnda 50 dakika kadar pisirin.Kekin pisip pismedigini anlamak icin Uzerine hafifce
bastirin, tekrar eski halini aliyorsa kekiniz pismis demektir.
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