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TAHINLI KEK

3 yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagr KOSKA Tahin

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1,5 su bardag ceviz

2 paket kabartma tozu

3 su bardadi un (unu az gelirse biraz daha ilave edilebilir)

Seker ve tahinden yarim su bardag@i ayrilir. Bir kaba yumurtalar kirilir, bir su bardagi toz seker, bir su bardagi
tahin konur, mikserle 5 dakika girpilir. Yogurt, siviyag, elenmig un, kabartma tozu konup tahta kasikla karigtirilir.
En son ceviz konup yaglanmig kek kalibina dokiltr. Uzerine yarnim su bardagi tahin gezdirilir, seker serpilir.
Onceden isitilmis 180 derecedeki firinda kapagdi hi¢ agiimadan 30 dakika pisirilir. Uzerine tahin gezdirilerek
servis yapllir.
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