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TAHINLI KEK

2 adet yumurta

2 su bardagi toz seker
1 su bardag yogdurt
2,5 su bardagi un

1 tath kasidi karbonat
250 gr. margarin

1 su bardagi tahin
stislemek icin, muz

Genis bir kapta yumurtalari ve toz sekeri ¢irpin. Yugurdu, unu karbonati, margarini ve 4-5 ¢orba kasigi tahini
ekleyin. Malzemeler 6zlegene kadar karistirin. Kek karigimini hafifge yaglanmig ke kalibina bosaltin, kalan tahini
hamurun Gzerine ddkin. Onceden isitilmig orta isili firinda pisirin. Ik servis yapin.
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