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TAHINLI KEK

Malzeme:

4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

1 cay bardagi ceviz

1/2 su bardagi yogurt

1/2 su bardagi st

1 su bardagi Teremyag

1/2 su bardag tahin

3,5 su bardagi Bizim Mutfak Un
2 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
2 paket Bizim Mutfak Vanilya
1/2 gay bardagi susam

Uzeri icin :

1/2 ¢ay bardag toz seker

1/2 su bardag tahin

1/2 su bardag ceviz

Yumurta ve tozsekeri bir tutam tuz ile krema kivamina gelene dek ylUksek ayarl mikserle ¢irpin. SGt, yogurt,
Teremyag ve tahini ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Un, vanilya ve kabartma tozunu birlikte eleyin, susamla
harmanlayip hamura karigtirip diigiik ayarli mikserle birkag dakika girpin. DéviilmUsg cevizi ekleyip tahta bir
kasikla karigtirin. Yaglanip unlanmis firin tepsisine kek hamurunu yayin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli
firnda 50 dakika kadar pisirin. Keki firindan ¢ikarip tel zerinde ilinmaya birakin. llinan kekin Gzerine tahini firga
yardimiyla sUrUp tozseker serpin. Kirik cevizlerle stsleyerek servis yapin.
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