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TAHINLI KEK

MALZEMELER

2 adet yumurta

2 su bardagi toz seker
2 su bardagi un

1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi tahin

HAZIRLANISI

Yumurtalar ile sekeri iyice beyazlasana kadar mikserle cirpin. Yogurdu, siviyadi ve yarim su bardag tahini de
ekleyip cirpmaya devam edin. En son kabartma tozu ile unu eleyerek ¢irpma kabina ekleyip cok az ¢irpip yagli
kagit koydugunuz kelepgeli kaliba ddkip 175°C isitimisg firnda 40 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikan kekin
Ustline yarim su bardagi tahini iyice dagitin. Tahinin Ustlne hi¢ bosluk kalmayacak sekilde toz seker serpip
sogumaya birakin. Soguyunca servis yapin.
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