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TAHINLI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su bardagi tahin

1 cay bardadi portakal suyu
Yarim portakal kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi cigek yag

3 su bardagi un

Yumurta ve seker mikserle 5 dakika ¢irpilir. Uzerine énce sivi malzeme eklenir, karistirilir, sonra kalan malzeme
eklenir. Yaglanmis kek kalibina dékilir. Onceden isitiimis 170 derece firinda 45 dakika kadar pisirilir.
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