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TAHINLI KEK

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardag tahin

1 su bardag sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Uzeri icin:

Susam ve ceviz igi (istege bagh)

Derin bir karistirma kabina yumurtalari kirin ve sekeri ekleyin. Seker eriyip karigim képurene kadar yaklasik 3-4
dakika ¢irpin.

Sivi yag, tahin ve sitl ekleyin. Malzemeler iyice karisana kadar ¢irpmaya devam edin.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu ve vanilini eleyin. Kuru malzemeleri sivi karigsima ekleyin ve spatula ile homojen
bir kivam alana kadar karigtirin. .

Kek kalibini yaglayin ve kek karigimini dokiin. Uzerine susam ve ceviz serpigtirerek slsleyin.

Onceden isitilmig 180°C firinda yaklasik 40-45 dakika pisirin. Keke kiirdan batirarak pisip pismedigini kontrol
edebilirsiniz. Kurdan temiz ¢ikiyorsa kek pismis demektir.
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