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TAHINLI KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi pekmez

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi ceviz

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

Yumurtalar karistirma kabina kirtyoruz. Toz sekeri dokiyoruz ve mikserle iyice kdpurene kadar girpiyoruz. Sitd,
sivi yagl, tahini ve pekmezi ilave ediyoruz. Cevizi rondodan gekip ekliyoruz. Kabartma tozunu ve vanilyayi da
koyuyoruz. Ununu ekleyip harcimizi karistiriyoruz. Kek kalibini tereyagiyla yagliyoruz. Onceden isitilmis 180
derecelik firnda pigiriyoruz.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 10.07.2023
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