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TAHINLI KEK

3 tane yumurta (oda 1sisinda bekletilmis)
1 su bardag seker

1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag tahin

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 su bardagi dévilmis ceviz

Tahinli nefis keki hazirlamak igin éncelikle, uygun bir karistirma kabinin igine yumurta ve sekeri ilave ederek 5
dakika kadar ¢irpin.

Karisim kdépuk kdpUk olup beyazladiktan sonra, sutl ve sivi yagi da ilave edip karistirin. Daha sonra karigimin
Uzerine unu, kabartma tozunu ve vanilyayi da ekleyip spatulayla karistirin.

Son olarak dévilmis cevizleri de ilave edin. Keki pisireceginiz kalibi yaglayin ve kek karisimini igine dokin.
Tabhinli keki 170 derece firinda, yaklasik 45 dakika kadar pismeye birakin. Kek sojuduktan sonra kaliptan
¢ikarin. Dilerseniz tahin dokup servis edebilirsiniz.
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