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TAHINLI KEK

https://www.sabah.com.tr

Yarim paket margarin

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

Yarim su bardagi tahin

1 su bardag: iri dévilmis ceviz
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

16 adet yarim ceviz ici

Margarin ve toz sekeri iyice ¢irpin. Uzerine yumurtalari ve tahini ilave edin. Déviilmiis cevizleri de ilave edip
¢irpin. Un ve kabartma tozunu ekleyin. Yaglanmig unlanmig yuvarlak bir kaba hamuru bosaltin. Uzerine yarim
ceviz iglerini koyup 6nceden isitilmis 180 derece firina verin. Uzeri kizarana kadar pisirin. Soguduktan sonra
dilimleyerek servis yapin.
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