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TAHINLI KEK

3 adet yumurta

2,5 su bardagi un

1 paket kabarma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagdi toz seker

1 kase kirllmig ceviz

1 cay bardagi sit

1 kase kavrulmamig susam
1 cay bardagi sivi yag

Yumurtalar bir kaba kirarak képurene dek mikserle ¢irpin. Sekeri ekleyerek krema kivamina gelene kadar
¢irpin. Uzerine tahin, vanilya, sivi yag, sit, un ve kabartma tozunu ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Boza
kivamini elde ettikten sonra mikseri bir kenara birakin. Cevizleri ekleyerek tahta kasik yardimiyla hazirladiginiz
hamurun her yerine esit dagilacak sekilde karigtirin.

Kek kalibini yadlayarak tizerine ve yanlarina susam dokiin. Kek hamurunu yaglanmis kaliba dékun. Kekin
kabarmasi i¢in kalibi hafifge tezgaha vurun.

180 dereceye ayarlanmis firnda yaklasik 45 dakika pisirin, pisip pismedigini anlamak igin kirdan batirabilirsiniz.
Hafif sicak olarak servise sunun.
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