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TAHINLI KEK

150 gr yumusamis margarin

2 adet yumurta

1 cay bardagi tahin

1 su bardagi ceviiz ici (iri cekilmis)
1 cay bardagdi toz seker

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardag tahin (lzeri igin)

1 tath kasigi esmer seker (Uzeri igin )
1 yemek kasigi susam

Derin bir kapta margarin ve toz sekeri mikser ile iyice ¢irpin. Yumurtalari teker teker ekleyip karigtirmaya devam
edin. Tahini ilave edin. Son olarak un, kabartma tozu, ceviz ve vanilyayi ekleyip tekrar karigtirin. Kek kalibini
yaglayin. Uzerine hazirladiginiz harci dékiin. Onceden isitilmis 160 derece firinda 45-50 dakika pisirin. Firindan
¢ikardiginiz kekin Uzerine 1 ¢ay bardag tahini striin,susam ve esmer seker serpin.
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