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TAHINLI KATMER

500 GR UN
YETERINCE SU

1 TATLI KASIGI TUZ
1 PAKET MAYA
250 GR MARGARIN
1 bardak TAHIN

Un, su, tuz, maya ile kulak memesinden biraz daha sert bir hamur yudurulur gok mayalandirmadan portakal
blyUkliginde bezelere ayrilir yad eritilir icine tahin katilir bezeler yufka blydkluginde agilir tahinli karisim her
yerine surulir rulo seklinde kivrililip gul sekli verilir tabak blytkliginde hamur tekrar agilir orta ateste tavada
kizarana kadar pigirilip Ustleri yag ile yaglanir sicak servis edilir.
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