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TAHINLI KATMER

1 Paket Sana Hamurisi
0,5 Bardak seker

0,5 Paket maya

4 Kase un

1,5 Tath Kagigi tuz

1 Bardak tahin

Un, tuz, su ve maya yogrulur. Kulak memesi kivaminda hamur yapilir. 40-45 dakika dinlenmeye birakilir.
Hamurdan elma biyUkliginde bezeler alinir. Yemek tabagi biyiikliginde agilir. Acmig oldugumuz hamurlarin
Uzerine sana margarinden ¢imdik ¢imdik birakilir. Uzerine iki yemek kasigi tahin gezdirilir. 1 yemek kasigi seker
de ayni sekilde ilave edilir. Hamur rulo seklinde sarilir. Tekrar merdane yardimi ile acilir. Teflon tavada pigirilir.
Pisme esnasinda katmerlerin her iki tarafina da margarin sirdlUr.
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