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TAHINLI KATMER

4 su bardagi un

1 yumurta

3 yemek kasig! sivi yag
1 tath kasigi tuz

Aldigr kadar su

Igi igin:

1 kase tahin

1 kase ceviz igi

Toz seker

Un yogurma kabina alinir, Gzerine yumurta kirilir, siviyag, tuz ve su ile yumusak bir hamur yogurulur.

Hamurun Uzeri kapatilarak yarim saat dinlendirilir.

Mandalina buyukliginde pazilara ayrilir.

Unlanmig zeminde oklava ile agllir.

Uzerine fircayla biraz yag suralur, onun da Uzerine 2 kagsik tahin gezdirilir, yufkanin her tarafina yayilir.

Tahinin Gzerine toz seker ve ceviz serpilir.

Rulo yapilir, rula da kendi etrafinda cevrilir.

Butlin pazilar bu sekilde hazirlanir. Her pazinin altina ve Ustiine un serperek oklava ile pasta tabagi kadar agilir.
Teflon tavada iki tarafi pigirilir.

Istege gore Uzerine hafif yag sdrulebilir.
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