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TAHINLI KAKAOLU KREP

1 su bardag st

2 adet yumurta

3 yemek kasigi toz seker
3 yemek kagigi un

1 yemek kasigi tahin

1 yemek kagigi kakao

Igi igin:

1 paket krem ganti

1 su bardag st

Derin bir karigtirma kabinin igine 6nce yumurtalari kirin. Sttt ve toz sekeri hemen ekleyip, bir mikser yardimiyla
en az 3-4 dakika kadar iyice ¢irpin. Igine un, tahin ve kakaoyu ekleyip yine mikserin orta devriyle 2-3 dakika
daha ¢irpin. Ayran kivamindaki krep hamurunuzu en az 20 dakika kadar bekletin. Poget krem santiyi 1 su
bardagi sltle yine mikser yardimiyla 2-3 dakika ¢irpip, epeyce kati kivamda bir krem santi elde edin.

Krepleri yapmak lzere, 15-16 santimetre ¢apindaki bir tavaya findik kadar tereyagi koyun, erir erimez bir kahve
fincani dolusu krep hamurunu tavaya ¢ok yakin bir mesafeden dékin. Hemen tavayi sallayarak, krep
hamurunun yayiimasina yardimci olun. Bir spatula yardimiyla, alti pisen krebi ters gevirip altiist edin. 4-5 dakika
ikinci ylzUnin pismesini bekleyip, tavadan alin.

Diger krep hamurlarini ddkmeden 6nce mutlaka tavayi yaglayin. Bu sekilde hazirlanan kreplerin icine iyice
katilagmig krem santiyi koyun. Varsa muz dilimlerini de kremanin tzerine yerlestirip, rulo yapin.
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