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TAHINLI KABAK TATLISI

THY Skylife

1 kg balkabagi

300 gr toz seker

2 adet karanfil

4 yemek kasigi tahin

4 yemek kasigi ceviz igi
4 yemek kasig kaymak

Once kabagin kabuklar soyulur. istenilen sekilde kesilip tencereye alinir. Uzerine toz seker ve karanfil
serpigtirilip, agir ateste pismeye birakilir, Takriben 20 [?] 25 dakika siirede kabaklar pigsmig olur. Kabaklar
pistikten sonra firin tepsisine boglatilir. Uzerine pismis oldugu kendi suyu yani surubunu dékip 170 derecede 15
dakika cektirilir. Sogumaya birakilir.

DévilmUs ceviz, kaymak ve tahinle servis edilir.
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