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TAHINLI CEVIZLI KABAK TATLISI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4-5 dilim bal kabagi

3 su bardagi toz seker
Uzeri igin:

Ceviz

Tahin

Oncelikle bal kabaklarinin sert kabugunu ve yesil kisimlarini bigakla keserek temizleyip dilimleyin. Yayvan bir
tencereye kabak dilimlerini Ust Uste gelmeyecek sekilde dizin. Uzerini toz sekerle kaplayin. Tencerenin kapagini
kapatip en 2 saat bekletin. (Vaktiniz varsa bir gece 6nceden bekletebilirsiniz, bal kabaklar ¢ekeri daha iyi
¢ekmis ve suyunu salmis olacaktir). Suyunu birakan kabaklari gok kisik ateste yumusayincaya dakika pisirin.
Tencereyi ocaktan alip sogumaya birakin. Servis esnasinda lzerlerine dnce tahin sonra ceviz serpin.
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