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TAHINLI KABAK TATLISI (KUSADASI AYDIN)

https://www.kusadasikulturelmiras.com/

1.5 kg kabugu soyulmus bal kabag!
3 su bardagi toz seker

1.5 ¢ay bardagi tahin

1.5 ¢ay bardagi iri cekilmis ceviz igi

Kabaklarin kabugunu soyup ince uzun pargalar seklinde dilimleyin.

Dikdortgen firin kabina kabaklari yerlestirin. Gzerine sekeri serpin. Gzerini streg filmle kapatip buzdolabinda bir
gece bekletin.

Ertesi gln Gzerini yagdl kagit ile 6rterek 160 dereceye ayarli firnda yaklasik 25-30 dakika pisirin.

Soguyunca Uzerine tahin gezdirin. Ceviz ile sUsleyip servis edin.
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