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TAHINLI HASHASLI TATLI COREK

1 su bardagi Ilik sit

1 su bardagi yogurt
2 adet yumurta

1 paket kuru maya

1 tatlh kasigi toz seker
1 cay kasigi tuz

5 su bardagi un

2 su bardagi ilik su

3 yemek tahin

25 gr ceviz

25 gr ¢orekotu

10 gr haghas tohumu
100 gr margarin

Yogdurma kabinin igine sivi malzemeler ve maya konur, daha sonra kuru malzemeler konur kulak memesinden
yumusak bir hamur elde edin Gzerini stre¢le kapatin ve sicak bir ortamda 1 saat mayalanmasini bekleyin,
mayalanmasi biten hamuru ikiye ayirarak iki tane beze yapin.

Yaglanmig tezgah Gzerinde bezenin birini gok ince olmak kosulu ile merdane ile agin, firga yardimiyla erimis
sanayag@indan acilan yufkanin her tarafina sriin ve zarf seklinde kapatin buzdolabina 30 dakika bekletin, diger
bezeye de ayni islemi yapin dolapta bekletin,ilk yapilan hamur merdane ile dikdértgen seklinde agin icine
yeniden yag suruin i¢ malzemeden her tarafina yayin uzun kenarindan gtizel bir rulo yapin yagh kagit serili firin
tepsisine simit sekli verin, Gzerine yumurta sirln Gzerine istediginiz siis malzemesinden serpin, tepsi mayasi
icinde tepsinin i¢inde 30 dk daha bekletin 200 derecede isitiimig firinda iyice pismesini saglayin daha sonra firini
170 dereceye indirin iyice igini ¢eksin, diger hamura da ayni islemi yapin.Firindan ¢ikan ¢orekleri 20 dakika
dinlendirin, sicak servis yapin.
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