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TAHINLI HASHASLI KEK

Malzeme

- 200 g Sana yagi

- 200 g pudra sekeri

- 3 adet yumurta

- 3,5 su bardagi un

- 1 su bardag stt

- 2 yemek kasigi hashas
- 3 yemek kasigi tahin

- 1 paket kabartma tozu
- Yanm su bardag ceviz
- 1 tath kasigi targin

Hazirlanisi

Ayri bir kabin igine dnce yumurtalar kirip tazeliklerini kontrol ediniz.

Yumurtalar k&seye Kirip ve pudra sekeri ile birlikte krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.

Pudra sekeri ile yumurta krema kivamina gelince i¢ine oda sicakliginda bekletip, yumusattiginiz Sana yagini ve
tahini karisima ilave edip, karistirmaya devam ediniz.

Daha sonra sutu, bir stizge¢ yardimiyla eleyerek unu, tarcini ve kabartma tozunu kek harcina ilave edip,
¢irpmaya devam edin.

En son olarak harcin icine cevizi ve targini ekleyip, tahta bir kagik yardimiyla karistiriniz.

Kek harcini Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina dékiip, énceden 185 derecede isittiginiz firnda 35/40 dakika
pisiriniz.

Pisen keki kek kalibinda 5 dakika beklettikten sonra servis tabagdina ters cevirerek ¢ikariniz.

Soguduktan sonra servis ediniz.

ML® Tahinli Kek icin tiklayin
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