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TAHINLI HASHASLI KATMER

4 tath kasig seker

1 tath kasidi kuru maya

1/2 tath kasigi tuz

Aldig1 kadar ilik su

2 yemek kasigi hashas ezmesi
4 yemek kasigi tahin

3 yemek kasigi margarin

2 bardak un

Bir kabin icerisine; 1 ¢ay bardagi ilik su, 1 tath kasigi kuru maya,4 tath kasigi seker ve 1 tath kasigi unu katip
karistinin. Karisimin biraz kabarmasini bekleyin (yaklasik 10 dk) 2 bardak unla maya karigimini yogurun.
Beklemeye birakin hamur kabardiginda yumruk buyUkliginde parcalara ayirin (pazi yapin). Bu hamur
parcalarini 1 yemek tabagi blydkliginde agin. bir kapta 4 yemek kasidi tahin, 2 yemek kasigi ezilmis hashas ve
3 yemek kasig yumusamis margarini karistirin ve bu karisimi agtiginiz hamurun zerine bolca ¢alip sigara
boregi sarar gibi sarip gul boredi yapar gibi dolayip tekrar pazi haline getirin ve oklava ile tekrar 1 tabak
blyUkliginde hamuru agin. Onceden isitiimis teflon tavada altini UstinG glzelce pisirip servis yapabilirsiniz.
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