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TAHINLI HAMUR TATLISI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi sivi yag
250 Gr. Margarin

3 Yemek Kagsidi Yogurt
1 Adet Yumurta

1 Paket Kabartma Tozu
Aldigi kadar Un

1 Cay Kagigi tuz
SERBETI ICIN;

3 Su bardagdi Seker
3.5 su bardagi Su
Yarim Limon

1 adet yumurta, margarin, yogurt ve tuz yogrulur.

Daha sonra ceviz, tuz ve un eklenir tekrar yogrulur, tepsiye el ile yaydirilir.
180 derece 1sili firinda pisirilir.

Uzerine hazirlanan serbet soguk olarak hamur ilik sekilde dékaldr.
Servise hazirlanir.
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