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TAHINLI GUN SIMIDI

1 paket yas maya

1 su bardagi tahin

1 su bardagi su

2 corba kasiJi seker
1 fiske tuz

Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

1 adet yumurta

3 ¢corba kagiJi susam

Gukur ve derin bir tasa maya, Ilik su ve seker konur. Parmak uclaryla eritilir. Tahin ve tuz ilave edilir. Biraz
karigtirdiktan sonra toplanana kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir ve 1 saat dinlendirilir. Sonra
hamurdan yarim limon kadar pargalar alinir, tezgahin Gzerinde yuvarlanarak bir karig boyunda serit yapilir. Iki
ucu birlegtirerek simit sekli verilir. Hamur bitene kadar ayni iglemler tekrar edilir. Simitler yagh kagit serilmig bir
tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta srGlir. Bolca susam serpilir. 180 derece firina verilir. Yaklagik yarim
saat pigirilir.
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