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TAHINLI GUL KADAYIF

500 gr. tel kadayif

250 gr. tereyad

250 gr. ceviz (dévulmas)

1 su bardagr KOSKA Tahin
SERBETI:

5 su bardagi toz seker

2 bardak su

1 limonun suyu

Tereyagini eritip sogutun. Tahin ile karigtirin. Bir tepsiye kadayifi alin. Elinizle iyice birbirinden ayirip tel tel yapin.
Yagdi tizerine doklp iyice ovalayin. Portakal blyUkligtinde bir parga alin. Mutfak tezgahinin Gzerine
uzunlamasina yayin. 1 gorba kasigdi cevizi boydan boya koyun. Uzunlamasina ikiye katlayin. 1 ucundan tutarak
ters yonde burun gevirin. Gul sekli verin. Yaglanmis tepsiye dizin. Butin kadayiflara ayni islemi yapin. Onceden
isitilmis 200 derecedeki firinda kizarana kadar pisirin. Tepsi ilininca Gzerine ik serbeti ddkiin. Bir gece veya en
az 4 saat bekleterek Ustiind sUsleyin ve servis yapin.

SERBETI: 5 su bardagi sekeri iki bardak suyla 15 dakika kaynatin. Limon suyunu koyun. Atesten alin. llik olarak
kullanin.

Not: Kadayif tatlilarinda tepsi ve serbet ilik olmalidir.
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