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TAHINLI GUL KADAYIF

125 gr margarin

1 cay bardagi tahin

1 adet yufka

1 cay bardagi findik
200 gr tel kadayif

1 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi su
Yarim limon suyu

Yufkayi tezgaha serin. Eritilmis margarinle yaglayin. Kadayif, yag ve tahinle harmanlayip kiyilmig findidi igine
ekleyin. Malzemeyi yufkanin her yerine egit yayip rulo seklinde sarin. 2 parmak kaliniginda dilimleyerek tepsiye
dizin. Sicak firnda kizarana dek pisirin.Seker ve suyu kaynatin. Limon suyunu ekleyip iliyinca tathnin Gzerine
dokdn.
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