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TAHINLI EKMEK

1 su bardagi tam bugdayl un
Yarim ¢ay bardagi ihk st
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 yemek kagigi erimis tereyagi
1 yemek kasigi kuru maya

1 yemek kasigi toz seker

1 su bardag tahin

2 su bardagi dogal seker

1 gay bardag ¢ekilmig ceviz
Uzeri igin;

1 adet yumurtanin sarisi
Istediginiz kadar susam

Bir kabin icine maya, seker ve sutl koyup karistirin.

5 dakika dinlendirdikten sonra Uzerine unu eleye eleye katin.

Akabinde tereyadi ve zeytinyadini ekleyip kardiktan sonra hamur kivamina gelene kadar yogurun.

1 saat oda sicakliginda dinlendirirken o sirada bagka bir kaba tahin, ¢ekilmis ceviz ve toz sekeri ekleyin.
Mayalanan hamurun tezgaha alin. Hamurlari avug igi biyukliginde pargalayip oklavayla tezgaha agin.
Igine tahin karisimini koyup yuvarlayin. Sarin saha sonra.

Her hamuru bu islemden gegcirin ve yagh kagit serdiginiz firin tepsisine serin.

Akabinde sari yumurtayi ¢irpin. Firga yardimiyla tahinli ekmeklere siirtin.

Uzerine susam serpin.

200 derecelik firina verin.

30 - 34 dakika sonra tahinli ekmekleriniz hazir!
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