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TAHINLI DOLAMA COREK

1 paket yas maya

1 cay bardagi su

1 su bardag st

1 corba kasigi toz seker
Ceyrek paket margarin

Alabildigi kadar un

ici icin:

1 su bardagi tahin

1 cay bardag! toz seker
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Once yas maya su ve seker karistirilir. Uzerine siit, eritiimis margarin ve ele tutmayan kivam alana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir, en az yanm saat dinlendirilir. Bu arada seker ve tahin karistirilir.
Tahin koyuysa biraz yag eklenerek inceltilebilir. Dinlenen hamur 3 parcaya ayrilir. Her par¢ca merdaneyle servis
tabagi kadar agilir. Yzeyine tahinin Ggte biri strtlUr ve rulo yapilir. Sonra rulo ¢ekerek biraz uzatilir. En son
kendi etrafinda sararak sekillendirilir. Gorekler yaglanmis tepsiye konur. Uzerine yumurta sarisi strGlir. Uzerine
arzuya gore susam, ceviz serpilebilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Tahinli Bah¢e Géredi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:44680 « adi:Tahinli Dolama Coérek « gdnderen:eylem09 - indirme tarihi:06.04.2025 - 11:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahinli-dolama-corek-vt33846
https://tr.ml.md/tahinli-bahce-coregi-vt1215
https://img.lezzetler.com/yuklenen/tahinli-dolama-corek-44680.jpg
http://www.tcpdf.org

