TAHINLI DILIMLER
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Hamur:

250 g yumusak margarin

1,5 su bardag toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 yemek kasigi tahin

1 cay bardagi iri kinlmig ceviz

3 su bardagi Dr. Oetker Sade Kek Karigimi
Uzeri igin:

1 cay bardagi tahin

1 yemek kasigi toz seker

Kalip:

Dikdortgen kalip (24x30 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Margarin, toz seker, yumurta, sekerli vanilin ve tahini bir ¢irpma kabina koyun ve mikser ile 2-3 dakika ¢irpin.
Ceviz i¢i ve sade kek karigimini ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Hazirladidiniz hamuru kaliba yayin, Gzerini
dlzeltin ve pigirin.

Pisirme siresi: Yaklasik 30 - 35 dakika .

Finndan ¢ikardiktan sonra 10-15 dakika sogutup kicuk dikdértgenler seklinde dilimleyin. Uzerine tahini strtin
ve toz sekeri serpin.

Sogutup servis yapin.
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