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TAHINLI COREK

250 Gr Sana Hamurisi

1 Bardak icine (dévilmus ceviz)
1 Paket kabartma tozu

1 Bardak icine (toz seker)

1 Paket un (aldigi kadar)

3 Adet yumurta

1 Bardak yogurt

1 Bardak tahin

Eritilmis kip kip kesilmis margarin, yodurt, kabartma tozu, yumurta ve 2 bardak unu bir kaba alip kulak memesi
yumusakhiginda hamur yapalim. Hamuru ikiye bdlelim. Elimizle yuvarlayip blytk¢e beze haline getirelim.
Merdane yardimiyla acalim. Bagka bir kabin iginde dévilmus cevizi, seker ve tahini karistirip hamurun her
tarafina yayalim. Daha sonra hamuru rulo seklinde katlayip Gzerine yumurta surdn. lkinci bezeye de ayni iglemi
uygulayin. Dilediginiz miktarda susam serpip 200 derecelik firinda pigirin.
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