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TAHINLI COREK

1,5 Su Bardag tahin

2 Yemek KagiJi toz seker
2,5 Su Bardagi un

1 Gay Bardagi st

1 Tutam tuz

1 Cay Bardagi aycicek yagi
1 Cay Bardagi su

40 gr yas maya

125 Gr Sana Hamurigi

Su ile sGtU bir kaseye alin. Mayay: ekleyip eriyinceye kadar karigtirin. Seker, tuz ve aygicegi yagini ekleyin. Unu
azar azar ekleyip yogurun. Gerekirse un ilavesi yapin. Uzerini drterek 40 dakika mayalanmaya birakin.
Margarini tavada eritin. Tahini ekleyip karigtirin. Hamuru bezelere ayirip her bir pargay! unlanmig tezgahta ince
acin. Uzerlerine tahin dokiip dérde katlayin. Her bir kareyi elinizle bastirarak kare sekline getirin ve 2 cm'lik
seritler kesin. Seritlerin ug kisimlarindan tutup kivirin ve kendi etrafinda dolayin. Yagh kagit serili tepsiye dizin.
Uzerlerine hafifce bastirin.llik bir yerde bekleterek 30 dakika mayalandirin. Uzerine yumurta sarisi striip susam
serptikten sonra 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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