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TAHINLI COREK

https://www.bosch-home.com/tr

500 gr un

2 yumurta

125 gr tozseker

125 gr margarin

35 gr yas maya
5¢rtuz

100 gr su

250 gr tahin

125 gr tozseker

50 gr ¢ekilmis ceviz igi

Unu bir kaba alip yumurtalari kirin. Yag, seker, maya, tuz ve su ekleyip iyice yogurun ve 20 dakika mayalandirin.
Tekrar yogurup hamuru 6 parcaya bélin. Hepsini tabak genigliginde agip Uzerine tahin strtin ve seker serpin.
Ceviz igi serpip hamurlari rula seklinde sarin. Sonra kendi etrafinda déndurerek gil sekline getirin. Tepsiye dizip
mayalanmasi i¢in 20 dk dinlendirin. 180 derece firinda 25-30 dakika pisirin.

ML® Kaba Corek (gorsel)
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