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TAHINLI COREK

4 su bardagi un

1 klicUk paket yagsmaya
1 su bardag@ ilik sit

1 corba kasigi tozseker
1 cay kasigi tuz

Yeteri miktarda su
Tahinli Karigim Igin;

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi zeytinyad
1 su bardagi pudra gekeri
Uzeri Igin;

1 adet yumurta

Susam

Mayay! Ilik sut ile eritin ve yarim ¢ay bardagi kadar ilik su ilave edin. Bu karisimi unun ortasini agip igine koyun
ve zeytinyag, tuz ve sekeri ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Bu hamurun Ustin( bezle
Ortip mayalanmasi igin yaklasik 1 saat bekleyin.

Mayalanan hamuru 12 esit paragaya bolin ve bezelerin Gzerine zeytinyad strtn. Elde ettiginiz bezelerden (g
adet alip tek tek tezgahta acgin ve aralarina tahin, zeytinyadi ve pudra sekeri ile karistirip yaptiginiz karigimdan
sUrip, Ust Uste koyun. Bu Ggli grubu bicakla ortadan ikiye kesip her bir G¢lU grubu rulo yapiniz. Gl boregi
seklinde sarip, hamurlar oklava ile biraz a¢ip inceltin. Yaglanmis firin tepsisine ¢orekleri dizin. Tim bezeler
bitene kadar bu isleme devam edin.

Goreklerin Uzerine yumurta sirlip, susam serpin ve 175 derecelik daha énceden isinmis firnda ¢érekleri pisirin.

ML® Kaba Corek icin tiklayin
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