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TAHINLI COREK

250 gr Margarin

1 Su Bardagi Yogurt

1 Paket Kabartama Tozu
3 Adet Yumurta
Alabildigi Kadar Un

Ici Igin:

1 Su Bardagi Dévilmus Ceviz
1 Su Bardagi Seker

1 Su Bardagi Tahin
Uzerine

1 Yumurta Sarisi

Bir Miktar Susam

250 gr kiip kip dogranmis margarin, 1 su bardagi yodurt, 1 paket kabartma tozu, 3 adet yumurta ve unu bir
kabin igine koyup, unu azar azar ilave ederek, kulak memesi yumusaklgina ulasana kadar yogurun.
Hamuru ikiye bélin. Elinizle yuvarlayarak iki adet blytkge beze haline getirin. Hafifce unlanmig bir zeminde
merdane yardimiyle agin. Bagka bir kabin iginde 1 su bardadi dévulmis ceviz, 1 su bardagdi seker ve 1 su
bardag! tahini karistinp hamurun her tarafina (bos yer kalmayacak bigimde) yayin.

Hamuru rulo seklinde katlayip, Gzerine 1 yumurtanin sarisini siirin. Ikinci bezeye de ayni igslemi uygulayin.
Dilediginiz miktarda susam serptikten sonra 200 derecelik firinda 25 dakika pisirip servis yapin.
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