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EKMEK USTU HINDI CIGER EZMESI

www.miele.com.tr

4 adet hindi cigeri
1 adet kuru sogan
Tuz

Karabiber
Kimyon
Zeytinyag!

Soganlari ince ince dograyin ve zeytinyaginda az kavurun.

Dogradiginiz hindi cigerlerini ve 1 ¢ay bardagi su ekleyerek yarim saat kadar kisik ateste pisirin.
Tuz karabiber ve kimyonu ekleyerek rondoda pure haline getirin.

Sonra hazirladidiniz cigerli karisimi ekmek tzerine slrerek servis edin.
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