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TAHINLI COREK

Malzemeler

Hamuru igin:

500 gr. Bizim Mutfak Un,
42 gr. yas maya,

40 gr. toz geker,

250 gr. Igim Sat,

50 gr. Bizim Margarin.
Ic malzemesi icin:
250 gr. tahin,

250 gr. toz gseker.
Ustline stirmek igin:

1 yumurta.

Hazirlanisi

Hamur igin gerekli tim malzeme karigtirilarak yogrulur ve 15 dakika bekletilir. Sonra 10 esit parcaya bélindr ve
her bdlim tabak biyUkliginde ac¢ilir. Hamurun Gstiine tahinli toz seker karisimi strtilir ve kol béregi seklinde
sarilir. Hamur bu sekilde 30-40 dakika bekletilir. Bu bekleme sliresinde hamur 2 misli kabaracaktir. Hamur
bekletildikten sonra sallayarak uzatilir. Ne kadar uzatilirsa o kadar iyi olur. Uzattiktan sonra gl gibi sarilir ve 15
dakika bekletilir. Usttine yumurta strtlir. 220 oC sicakliktaki firinda 15 dakika pisirilir.
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