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TAHINLI COREK

5 su bardagi kadar un

Bir fiske tuz

1,5 kibrit kutusu kadar yas maya
Bir fiske seker

1/3 su bardagi yag

1/2 su bardagi st

1 yumurta

ici icin:

3/4 su bardagi tahin

1/2 su bardag toz seker

Mayayi ilik sutte i1slatiniz. Unu derin bir kaba eleyip ortasini aginiz. Yag, yumurta, sitli maya, tuz ve seker katip
yogurarak yumusak bir hamur yapiniz. Kapagini érterek 1lik bir yerde hacminin iki misli oluncaya kadar
mayalandiriniz.

Tahine seker katip kar|§t|r|n|z Mayalanan hamuru tekrar yogurup 5 esit pargaya ayiriniz. Yaglanmig masa
Uzerinde her yumag mimkiin oldugu kadar agip blydtiniz. Uzerine 1/5 seker tahin karigimini dokip yayiniz. iki
parmak genigliginde sararak rulo yapiniz. Ruloyu bir ucundan baslayip déndiirerek daire olusturunuz. Ustten
hafif bastirarak tepsiye aralikli yerlestiriniz. Tekrar hacminin iki misli oluncaya kadar mayalandiriniz. Orta
hararetli firinda pigiriniz.

ML® Kopca Coredi icin tiklayin
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