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TAHINLI COREK

1 Cay kasi§i Karbonat
2 Yemek kagi§i Sut

1 Yemek kasigi Tahin
70 Gr Tereyagi

2 Yemek kasigi Toz Seker
1 Cay kasi§i Tuz

2 Su bardagi Un

3 Yemek kagig Yogurt
1 Adet Yumurta

Ici Igin:

4 Yemek kasi§i Susam
4 Yemek kagig! Tahin

Corek hamurunu elinizle yogurarak veya bir hamur yogurucu yardimiyla hazirlayin. Hamuru buzdolabinda 15
dakika dinlendirin. Hamuru 1 cm kaliniginda tezgaha agin. Igine firga yardimiyla tahin striin. Hamuru rulo yapin.
Yaklasik 3,5 cm gapinda oldugunda birakin ve bigakla uzunlamasina kesin. Kalan hamura da ayni iglemi yapin.
Uzerlerine yumurta beyazi stirin. Susama bulayin ve 5 cm uzunlugunda dilimleyin. 180°C’ye 6nceden isitilmig
firnda yaklasik 35 dakika, kizarincaya kadar pisirin.
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