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TAHINLI COREK

Malzemeler

3 su bardagi un,

1 paket margarin,

Yarim su bardagi siviyag,
1 su bardagi yogurt,

1 paket kabartma tozu

ici ICIN:

1 su bardag tahin,

2 su bardagi toz seker,
Yarim su bardagi ceviz ici.

Yapiligi

Hamur yogurma kabinda un ve kabartma tozunu karistirin. Siviyagi, margarini, yogurdu ilave ederek yogurun.
Yumusak bir hamur kivamina getirin. Hamuru yaklasik 1 saat kadar dinlendirin. i¢ malzemeleri hazirlamak igin
bir kaba tahini, sekeri ve ceviz igini ilave ederek mikserle ¢irpin. Dinlenmig olan hamurdan yumurta
blyUkliginde parcalar koparip elinizle agin. Hamurun ortasina tahinli hargtan siiriin sonra fazla sikmadan rulo
yapin ve yaptiginiz rulolar birbirine dogru bikin. Hazirladiginiz ¢éreklerini tepsiye dizin ve orta isidaki firina
verip pisirin. Pistikten sonra Uzerine pudra sekeri ilave ederek servise hazir haline getirin.

ML® Tahinli Bahce Coredi icin tiklayin
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