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TAHINLI

3 su bardagi un

Ceviz blyukliginde yas maya
Bir tutam tuz

1 su bardagi ilik su

1 adet kesme seker

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagdi toz seker

Mayay! ilik suda kesme sekerle eritin. Un ile karigtirin. Hazirladiginiz hamuru orta boy bir tepsi biiyiikligiinde
acin. Uzerine firgayla tahin striin ve sekeri serpin. Katmerlenmesi i¢in yufkanin ortasindan delik agin.
Ortasindan parmaginizi gegirip yufkayi disa dogru rulo bigiminde katlayin. Daha sonra, rulo haline gelen hamuru
tekrar elinizde yogurup hamur sekline getirin. 15- 20 dakika dinlendirin. Yeniden tepsi blytkliginde agin.
Aliminyum folyoya yayin ve dnceden isitilmis 200 derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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