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TAHINLI COREK

2 adet yumurta

3 su bardagi un

3 yemek kasigi seker
Yarim su bardag ilik su
Yarim su bardag@ ilik st
50 gram tereyagi

1 paket kuru maya

1 tutam tuz

Dolgusu igin:

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz
1 su bardag tahin

10 yemek kasigi seker
Uzeri icin:

1 paket susam

1 adet yumurta sarisi

Tencereye tereyadini, suyu ve sitl koyduktan sonra tereyadi eriyene kadar isitin. Genis bir kabin igine unu,
mayay!l, sekeri, tuzu koyun ve yumurta kirin. Tencerede isittiginiz karigimi ekleyin ve iyice yogurun. Hamuru
unlayarak farkli bir kaba alin ve Gzerine nemli bir bez érterek en az 45 dakika mayalanmasini bekleyin.
Mayalanan hamuru elma blytkliginde bezelere ayirin. Bezeleri Gizerine biraz un serperek dikdortgen seklinde
acin. A¢tiginiz hamura tahini strtin, toz seker ve ceviz serptikten sonra uzun kenarindan rulo seklinde sarin.
Tam ortasindan uzunlamasina ikiye bollp burarak simit gekli verin. Firin kabiniza yagh kagit serip hamurlarinizi
dizin. Ustlerine yumurta sarisi srtip susam serpin.

Onceden 180 derecede isitiimis firinda yaklasik 90 dakika pisirin.
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