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TAHINLI COREK

Emine Beder

8 fincan un

1 fincan sirke

1 fincan maden suyu
2 adet yumurta

1 yumurtanin sarisi

1 fincan sivi yag

2 fincan tahin

Hamur yoguracagimiz kaba unu alip, ortasini havuz gibi acalim. 1 fincan sivi yagi, 1 fincan sirkeyi, 1 fincan
maden suyunu, 2 yumurtayi ve tuzu ilave edip, iyice yogurarak 6zli ve yumusak bir hamur elde edelim. Hamuru
2 esit parcaya bolUp, tzerine nemli bez 6rterek 1520 dakika dinlendirelim. Ayn bir yerde tahin ve yagi karistirip
iyice ¢irpalim. Hamurumuzun 1 bezesine karigimi serpistirip, yufkanin her tarafina sdrelim. Yufkay! rulo yaparak
saralim. 4 parmak genisliginde parcalara bolelim.

Boldugiumiiz pargalarin iki ucunu blzdurelim. Hafifge yaglanmig zeminde kiiguk bir tabak buyUklGgtnde agalim.
Hafifce yaglanmis fimi tepsisine dizdigimiz ¢éreklerin Gizerine yumurta' sarisini siirelim. Onceden isitilmis firnda
coreklerimizi pisirelim.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.03.2024
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