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TAHINLI COREK

1.5 su bardagi Koska Tahin
1 cay bardagdi ilik st

1 cay bardag ilik su

1 paket yas maya

2 yemek kasigi toz seker

1 cay bardag Aycicek yagd!
1 tutam tuz

2.5 su bardagi un

2 su bardag toz seker

125 gr margarin

2 yumurta sarisi

Susam

Kaseye aldiginiz su, stt ve mayay! eriyinceye kadar karigtirin. Daha sonra seker tuz ve Aygicek yagini ekleyin.
Unu azar azar ekleyip yogurun. Eger unun kivami istediginiz yumusaklikta degilse biraz daha un ekleyebilirsiniz.
Karigimin Gizerini 6rterek mayalanmaya birakin. Margarini tavada eritin, tahini ve toz gekeri erimig olan
margarinin tizerine ilave edin. Onceden mayaladiginiz hamuru bezelere ayirarak her bir pargayi unlayarak
tezgahta acgin. Uzerlerine tahinli sekerli karigsim siirlin ve rulo seklinde sarin. Hazirladiginiz rulolarin Gzerlerini
kapatin ve 20 dakika bekletin. Bekletme slresi sonunda rulolari tezgah tzerinde yuvarlayarak mimkin
oldugunca ince sekilde uzatin. Daha sonra bir ucunu sabit tutarak ve kendi etrafinda déndirerek ¢orek sekli
verin. Bir ikinci pargay! da ucuna ekleyerek ayni gekilde sarmaya devam edin. Boylece 12 parga ile 6 adet ¢orek
hazirlayin. Firin tepsisine siralayin. Uzerlerine yumurta sarisi slrlp susam serpin. 20 dakika bekletin ve pigirin.
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