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TAHINLI COREK (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiiltiir ve Turizm Madarligi

1 komposto kasesi sut

/2 komposto kasesi Ilik su

1 corba kasigi toz seker

Kibrit kutusu kalinliginda yas maya
2 yumurta

Y2 bardak sivi yag

7 kase un

1 bardak tahin-siviyag

2 cay kagigi targin

1-2 adet karanfil

Maya ilik suda eritilir. Stit de ik sekilde mayaya ilave edilir. Siviyag, seker, yumurta karistirilarak hamur yapilir.
1 bardak tahin ile sivi yag kavrulur. Hamur 6 pargaya ayrilir. 1 yufka dinlenmeye birakilir. Digeri de agldiktan
sonra tahin surdllr. Oteki yufkaya da tahin surdllr. Oteki yufkaya da tahin siirdlkten sonra rulo geklinde sarilir.
Dinlenmeye birakilir. Digerleri de ayni sekilde yapilir. Orgl seklinde sarilip yagh kagit Gizerine konulur. Yumurta
kdpik hale getirilerek tzerine sUrillr ve firina verilir. Sunum; sicak olarak servis yapilir.

ML® Tahinli Rulo Gérek icin tiklayin
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