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TAHINLI COREK

1 adet yufka

1 su bardag tahin

2 kahve fincani toz seker
3 kahve fincani ceviz igi
1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi susam

Yufkayi diiz bir zemine serin. Yufkanin yarisina yarim su bardag tahini yayin. Uzerine 1 kahve fincani sekeri
serpistirin. Cevizin yarisini da esit miktarda serpistirin. Yufkay! ikiye katlayin (bosta kalan kismi tahinli kismin
tizerine gelecek gekilde). Kalan tahin, ceviz ve gsekeri de katladiginiz yufkanin (zerine yayin. Yufkay! bes
parmak eninde ve 20-25 cm uzunlugunda olacak bi¢cimde yanlardan katlayin. Uzerine yumurta sarisi sdrdn.
Susam serpin. 200 derece firinda lzeri kizarana kadar pisirin. Dilimleyip, servis yapin.
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